Découvrez le Domaine
de Naisse

Perché sur un plateau calcaire familiale, aujourd’hui portée
au coeur du Maconnais, par Christophe et Elodie
le Domaine de Naisse est Brenot-Béranger. Ensemble, ils
un écrin de vignes baigné élaborent des vins frais et

de lumiére et offrant une vue fruités. Certifié HVE, ils allient
imprenable sur les coteaux ainsi tradition et modernité
environnantes. au service de la qualité...

Le domaine incarne une histoire  pour vos papilles !

Rencontrez votre guide

En prenant la releve de

son pere, Guy Béranger,
Elodie incarne une nouvelle
génération de vignerons.
Forte de 10 ans d’expérience
dans le monde du vin,

elle décide de se consacrer
pleinement au Domaine de
Naisse en 2017.

Depuis, elle allie son sens

du partage, ses connaissances
du terroir et sa passion pour I'oenologie, pour vous faire découvrir
son précieux breuvage et ses 1001 merveilles.

Réservez votre
dégustation !

Elodie vous accueille sur réservation en semaine et
le weekend. Contactez-nous pour en discuter.

L 06.80.42.88.37 s contact@brenotberanger-vins.fr

Nous trouver

9 Chemin de Naisse, 71870 Laizé
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Formules ViSiteS FORMULE 5

DEGUSTATION ACCORDS METS-VINS

& dégustations S -

Dégustation commentée de 5 vins avec accords -
’ mets-vins (produits fermiers / locaux)

FORMULE 1 (© Durée 1h30 2 2h

VISITE & DEGUSTATION

Visite de I'exploitation : on parlera de
vignes (les différents travaux) et de
vinification (les différentes étapes) +
Dégustation commentée. (© Durée 1h30 a 2h

FORMULE 2

|2

DEGUSTATION & AROMES

2 p ¢ . 4
Dégustation commentée de 5 vins avec ¢
découverte des arémes. Origine des ' s g,
| -
| :

aromes. (© Durée 1h30a 2h

FORMULE 6
~ : DEGUSTATION VINS & FROMAGES

Christophe Brenot au travail.
FORMULE 3

DEG USTATION A L’AVEUGLE Dégustation commentée Vins et Fromages.
_— Accord de 5 vins du domaine avec des fromages locaux

ou fermiers. En partenariat avec la Fromagerie de Flacé.

FORMULE 7
ATELIER DECOUVERTE DU METIER

DE VIGNERON

Présentation du Domaine de Naisse.
Dégustation a I'aveugle et dans le @ Durée 1h30 3 2h
désordre. Faites confiance a vos papilles !

(@ Durée 1h30a 2h

Si vous voulez mettre la main a la pate et si vous avez
du temps : Présentation du Domaine de Naisse.
Visite de I'exploitation. Présentation de notre métier

FORMULE 4
DEGUSTATION & PAYSAGES

de vigneron saison apres saison et pratique découverte

de l'une des taches du moment (a la vigne ou en cave)

Lecture de paysage, Découverte de la . . .
+ Dégustation commentée.

Bourgogne viticole. Quiz sur les vins de

Bourgogne, dégustation commentée. @© Durée : 3h & Nombre de places limitée a 12 pers.
(© Durée 1h30 a 2h

FORMULES 1,2,3 & 4 : FORMULES 5 & 6 :

FORFAIT DE 42 € JUSQU’A 4 PERSONNES. FORFAIT DE 70 € JUSQU’A 4 PERSONNES. FORFAIT DE 95 € POUR 2 PERSONNES.

A PARTIR DE 5 PERSONNES : 9 € / PERS. A PARTIR DE 5 PERSONNES : 15 € / PERS. A PARTIR DE 3 PERSONNES : 45€ /PERS.



